
 

 

 

Lawrenny(ローレニー)の紹介、テイスティングノート、おすすめのサービング方法 

 

ローレニー・エステート (Lawrenny Estate) は、タスマニアのセントラル・ハイランド 

 (Central Highlands) にある 400 エーカーの土地で、ホバートの北西に位置する 

ダーウェント渓谷 (Derwent Valley) の絵のように美しい風景の中を車で 1 時間ほど走った

場所にあります。 

ローレニー・エステート蒸留所は、世界でも数少ない 「paddock to bottle(栽培からボトリン

グまで)」 シングルモルトウイスキーのエステートとして設立されました。大麦の穀粒は、

Lawrenny の畑で栽培、収穫された後、エステートを流れる純水を使ってマッシュ、発酵、蒸

留されます。 

「ローレニー・ウイスキー」 は 2020 年に初めて発売されました。 

ローレニーには、Van Diemen’s Gin(ヴァン・ディーメンズ・ジン)、Highlands Gin(ハイランド・ジ

ン)、ダブルゴールド受賞の 1818 Settlers Gin(1818 セトラーズ・ジン)を含む受賞歴を持つジ

ンが多数あり、すべてローレニー・エステートを象徴する製品です。 

 

Lawrenny Van Diemen’s Gin  ローレニー・ヴァン・ディーメンズ・ジン 

 

ヴァン・ディーメンズ・ジンは、蒸留所の周辺環境からインスピレーションを得たもので、イチゴ

やアーモンド、ライムの花など、ローレニーの果樹園で栽培されたボタニカルを使用していま

す。 

ヴァン・ディーメンのプロファイルには、エステートの明るく晴れた春の日が反映されていま

す。グラスからはフルーティーノートが漂い、新鮮なハーブの香りが甘く柔らかな口当たりと絡

み合い、後を引く余韻を残します。 

 

サンフランシスコ・スピリッツ・コンペティション 2019 金賞受賞 

オーストラリアン・ディスティラーズ・アワード 2018 金賞受賞 

 

おすすめのサービング方法：フィーバーツリー・メディタレーニアン・トニックウォーターまたは

ソーダ水で割って、カットしたイチゴを添える。 

 

 

 

 



 

 

Lawrenny Highlands Gin  ローレニー・ハイランド・ジン 

 

タスマニアの中心であるセントラル・ハイランド地方は、素晴らしい景色とドラマチックな構築

環境を誇っています。3000 以上の湖が川で結ばれ、タスマニアの清らかさと躍動感を体現し

ています。 

ハイランドは爽やかなジンで、独特のブルーサイプレスのノートに始まり、グレープフルーツ、

オレンジ、ブチュなどのフルーティーな香りが開き、初めから続くミントのノートが最後まで余

韻として残ります。生姜、クベバペッパー、グレインズ・オブ・パラダイスなどのスパイスのピリ

ッとした優しい刺激と、カモミールの重厚感と甘みも感じる味わいです。 

ローレニー・エステートを擁するこの壮大な地域に敬意を表した、爽快なジン。 

 

オーストラリアン・ジン・アワード 2019 銀賞受賞 

 

おすすめのサービング方法 : フィーバーツリー・インディアン・トニックウォーターで割って、グ

レープフルーツのスライスを添える。 

 

Lawrenny 1818 Settlers Gin  ローレニー・1818 セトラーズ・ジン 

 

1818 セトラーズ・ジンは、ローレニーの土地のあるエリアに入植した人々の強さと個性を具

現化しました。際立つジュニパーの香りが鼻から抜け、舌の上にも広がります。そして、自社

所有の土地で獲れたローズマリーのハーブの香りがキャラウェイの爽やかさと絡み合いま

す。ピメントベリーとカシア樹皮のウォーミングスパイスがアクセントになっています。 

1818 セトラーズは、仕上げを飾る力強いブラウンカルダモンを丁寧にブレンドし、ドライフル

ーツのノートを邪魔しない、マイルドなスモーキーさを引き出した、ジンにはめずらしい味わい

の 1 本です。 

 

サンフランシスコ・スピリッツ・コンペティション 2019 ダブルゴールド受賞 

 

おすすめのサービング方法：フィーバーツリー・メディタレーニアン・トニックウォーターまたは

ソーダ水で割って、オレンジのスライスを添える。お好みで氷を入れても可。 

 

 

 

 



 

 

Lawrenny Meadowbank Pink Gin  ローレニー・メドウバンク・ピンク・ジン 

 

長い夏の午後のくつろぎの場所として有名なメドウバンク湖は、日常の喧騒を忘れ

させてくれるタスマニアの大自然スポットのひとつです。 

メドウバンク・ピンク・ジンのエネルギッシュさに引き込まれます。地元産の新鮮なラ

ズベリー、イチゴ、そして夏の夜の空をイメージしたエキゾチックなハイビスカスの花

を加えることで、見事なピンク色に仕上がっています。天然のレモンタイムとジュー

シーなブラッドオレンジのようなハーブの爽やかさと柑橘の濃厚さが絡み合った芳

醇な味わいで、涼しげなコリアンダーの葉でまろやかな口当たりに仕上げていま

す。 

天然素材 100％のメドウバンク・ピンク・ジンは、夏の暑い午後を楽しむのにぴった

りな 1 本です。 

 

おすすめのサービング方法：フィーバーツリー・インディアン・トニックウォーターで割って、オレ

ンジのスライスを添える。 

 

Lawrenny Saint Clair Vodka ローレニー・セント・クレア・ウォッカ  

 

セント・クレア湖のクリスタルウォーターは、世界で最も純度の高い水のひとつです。南極から

吹く風に押し流され、この高純度の天然水はダーウェント川にゆっくりと流れ込み、ローレニ

ー・エステートまで伸びました。 

セント・クレア・ウォッカは、この地域の純粋さを包み込んだ、この清らかな水を使用すること

により、爽やかですっきりとした味わいに仕上がっています。庭園に咲くバラのつぼみ、タイ

ム、クラシックなレモンゼストなど、厳選された植物を使い、飲む度にローレニーらしい味わい

を感じられる 1 本です。 

 

アメリカン・ディスティラー・アワード 2018 ベストインクラス賞受賞 

 

おすすめのサービング方法：ソーダ水で割って、レモンのスライスを添える。 

 

 

 

 



 

 

Lawrenny Cold Brew Coffee Liqueur  ローレニー・コールドブリュー・コーヒーリキュール 

 

ローレニーは世界中から最高のコーヒー豆を調達し、エステート内を流れる純粋なタスマニア

の水を使用してフレーバーを最大限抽出します。芳醇なコールドブリュ―に、地元産のブッシ

ュハニーとミドゥーハニーのブレンドを合わせ、独特のコーヒーリキュールを生み出していま

す。 

トーストしたワトルシードとバニラビーンズに、ナツメグ、シナモン、ココアも加え、濃厚でバ

ランスの取れた甘さのハチミツモカが、ベースであるコールドブリューのコーヒーの美味し

さと引き立て合っています。 

 

オーストラリアン・ディスティラー・アワード 2019 銀賞受賞 

 

おすすめのサービング方法：フィーバーツリー・インディアン・トニックウォーターと混ぜ、氷の

上から注ぐか、お気に入りのカクテルと混ぜる。 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 


